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ROYAUME DU CAMBO

BIENVENIDOS |+’
A NACIONSUSHI
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NUESTRO MENU HA DADO UN PASO HACTA LA INCLUSION ALIMENTICIA,
NO IMPORTA CUALES SEAN TUS PREFERENCIAS 0 NECESIDADES A LA HORA

DE COMER, AQUT PODRAS ENCONTRAR UNA OPCION PARA TI.

--------------------------------------------------------------------------------

ALERGIAS + INTOLERANCIAS OPCIONES ALIMENTICIAS

EN NACIONSUSHITRABAJAMOS PARA

El consumo de alimentos crudos o poco BERINDARTE LA MEJOR EXPERIENCIA.

cocidos puede aumentar el riesgo de
enfermedades alimentarias, especialmente

si se tiene ciertas afecciones médicas. i w W W V Uud-w
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Plato naturalmente Opcion
libre de gluten. Gluten Friendly
disponible

con costo adicional.




TE VAN A
ENCANTAR!
Y LO SABES.
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0S TIEMPOS DE Los'ﬁmumils LOS ONIGIRTS ER
_MAS QUE ALINENTO: ERAN SIMBOLO DE FORTALEZA.
 COMO'LAS MONTANAS SAGRADAS,
(AN A QUIENES LOS LLEVABAN.

LE DAMOS LA BIENVENIDA A LOS ONIGIRIS,
UN SNACK CLASICO DE LA CULTURA JAPONESA.

Disfruta de 2 deliciosos onigiris, con un esponjoso

arroz japonés y un exterior dorado y crujiente.

Elige entre rellenos de pollo, attiin o salmon,

y acompanalos con unas deliciosas salsas que realzan su sabor.

Onigiri de Atun (2 unidades)

Con dos salsas para dipear: aji amarillo & jengibre.
Onigiri de Salmon (2 unidades)

Con dos salsas para dipear: mayonesa de cilantro & jengibre.
Onigiri de Pollo (2 unidades)

Con dos salsas para dipear: chile dulce & chipotle

Tuna Crush
DELICIOSO TARTAR DE ATUN.
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Mezcla perfecta de atun fresco banado en salsa
de aji amarillo, limon y mirin. Lo acompafiamos con
tostadas de arroz; puro disfrute en cada bocado.

Nigiri Trio

333

Para deleitarse con una combinacion de nigiris
flambeados en su punto, una exquisita mezcla de
sabores. De atun, salmon y camaron sobre una base
de arroz esponjoso.

8 Plato naturalmente libre de gluten.



Tacjuitos Tuk Tuk

Hojas de gyoza crocantes rellenas de tartar
de atun y aguacate, aceite de trufa y mayonesa de
wasabi, coronadas con un toque de masago. (3 unidades)

Gvozas

Deliciosas empanadas chinas al vapor,
acompafiadas con una infusion de salsa
de soya, aceite de ajonjoli, ajo y jengibre.

Gyozas de Pollo (5 unidades)
Gyozas de Cerdo (5 unidades)
Gyozas Mixtas (3 de pollo + 3 de cerdo)

Camarones Togarashi

Camarones empanizados en una deliciosa mezcla

de especias togarashi, tipica de la cocina japonesa.
Acompanados de mayonesa de sriracha y nuestra
mayonesa nacion con jengibre.

Tacos Laab

UN TACO INSPIRADO EN EL LAAB, UN PLATILLO
TRADICIONAL DEL NORESTE DE TAILANDIA.

Tacos envueltos en lechuga.
De pollo, res o mixto, con cebollin y mani.

Tacos Laab de Pollo (2 unidades)
Tacos Laab de Lomo (2 unidades)
Tacos Laab Mixto (2 unidades)

Clasicos pinchos asiaticos preparados
a la parrilla con salsa vietnamita con mani.

Satay de Pollo (2 unidades)
Satay de Camardn (2 unidades)
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Temaki Vibes N

2 deliciosos conos temakis rellenos de arroz, aguacate,
pepino, queso crema, envueltos en mamenori.

de Camaron
de Atun ]
de Cangrejo
Mixto

Rollitos cle
Papel cle Arroz

de Salmon 1

Enrollado fresco de vegetales envueltos en papel
de arroz, servido con salsa vietnamita con mani.

de Vegetales q45 de Pollo q48 de Salmén aso0

Tataki cle Atiin

Lascas de atiin sellado y marinado con sal gruesa
y pimienta. Bafiado en infusion de soya, aceite de
ajonjoli, ajo y jengibre.

Edamames Clasicos

Frijol de soya al vapor con sal marina y limon.
P AN
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@

Edamames Thai _,
Salteados en aceite de ajonjoli, togarashi y sal.

Spring Rolls

Crujientes rollitos rellenos del sabor que tu eligas
(camaroén, pollo o vegetales), acompafiados de una
deliciosa salsa para dipear.

it

Spring Roll de Camardn (3 unidades)
con cilantro y ajonjoli, acompanado de salsa
camboyana de pimienta negra y limon.

Spring Roll de Pollo y Vegetales (2 unidades)

acompanados con salsa de pimenton dulce.

Spring Roll de Vegetales (2 unidades)

acompanados con salsa de pimenton dulce.
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(,NECESITANDO
EL CRUNCH?

Vasai Tempura

Variedad de vegetales tempurizados:
cebolla, pimenton verde, berenjena, platano,
brocoli y zucchini

Acompaiiados de salsa dulce nacion.

Nacion Tempura

Vegetales mixtos con camarones tempurizados.
Servidos con salsa dulce nacion.

Platano Tempura

8 unidades de platano tempurizado crujiente.
Servidos con salsa dulce nacion.

Ebi Tempura

8 unidades de camarones tempurizados.
Servidos con salsa dulce nacion.
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Pizza de Salmon Ahumado
Pizza de Salmoén Fresco
Pizza de Atun

Pizza de Vegetales

Pizza de Cangrejo

Pizza Combinacion

oooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooo

QI8 Pizzas Opcion Gluten Friendly
Eag®Y disponibles con costo adicional (+Q10)

con tu ingrediente favorito, NACION
|
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Espectaculares

Baos cle Pescaclo

Pan al vapor relleno con pescado empanizado,
cebolla morada y mayonesa de cilantro y limon.
(2 unidades)

Baos cle Cerc¢lo

Pan al vapor, relleno con cerdo y vegetales mixtos
envuelto en una salsa agridulce. (2 unidades)

Baos cle Camarén

Pan al vapor relleno con camarones crocantes,
zucchini y aderezo de mayonesa de jengibre con
masago. (2 unidades)

Pan al vapor relleno con pechuga de pollo,
bok choy, salsa agridulce y ajonjoli. (2 unidades)

BAO: DE TRADICION A TENDENCIA.

NACIDO EN CHINA HACE SIGLOS, ESTE PANECILLO
AL VAPOR PASO DE SER UN BASICO DE GUERREROS
A UN FAVORITO DEL STREET FOOD MUNDIAL.
SUAVES, LIGEROS Y LISTOS PARA SORPRENDER
CON CADA BOCADO.
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Wirap cle Filete cle Res
con salsa cle curry

Filete de res, hongos, tomate, lechuga, cebolla
y aguacate, con salsa de curry.

Acompanado de papas salteadas

con especias chinas.

Wrap cle Salmén

Salmon con ajo y jengibre sellado a la plancha,
hongos, tomate, lechuga, cebolla y aguacate,
mayonesa de albahaca, cilantro y salsa de mango
picante. Acompanado de papas salteadas

con especias chinas.

Wrap cle Pollo Thai

Pollo empanizado con ajonjoli, hongos, tomate,
lechuga, cebolla y aguacate, con mayonesa de
jengibre. Acompafiado de papas salteadas

con especias chinas.




¥ Ensalacia Nacion

W

Deliciosa combinacion de cangrejo y ensalada

de algas con trocitos de salmon, aguacate y mango.
Aderezada con mayonesa de naranja y miel

y salsa dulce nacion.

Ensalacia Dai Dai

Ensalada Dai Dai de Salmén

Pieza de salmon marinada y sellada al teppanyaki,
sobre mix de lechugas frescas, cebolla morada,
pimenton asado, aguacate, hongos y maiz.
Aderezada con vinagreta de mango picante.

Ensalada Dai Dai de Pollo

Pechuga de Pollo marinada en salsa teriyaki
y sellada a la parrilla sobre mix de lechugas
frescas, cebolla morada, pimenton asado,
aguacate, hongos y maiz.

Aderezada con vinagreta de balsamico,
aceite de ajonjoli y teriyaki.

Ensalaclia cle Algas Wakame

Pepino en julianas, algas, salsa de la casa,
aceite de ajonjoli y semillas de sésamo.

GO Ensaladas Opci6n Gluten Friendly

Plato naturalmente . . : . e
@ disponibles con costo adicional (+Q10)

libre de gluten.
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" Poke cle Salmén

(Clasica combinacion de salmon fresco,

con edamames, zanahoria, wakame, maiz, mango,
aguacate, nori y rabano rojo, sobre una cama
de arroz de sushi.

Aderezado con mayonesa nacion y salsa ponzu.

Poke cle Atiin

Mezcla perfecta de atiun fresco con especias y
verduras mixtas, edamame, wakame, repollo morado,
maiz, nori, aguacate y zanahoria, sobre una cama
de arroz de sushi. Aderezado con mayonesa de
sriracha y salsa ponzu.

Poke cle Polio

Magnifico salteado de pollo a la plancha,
acompanado de vegetales, wakame, pepino,
zanahoria, edamame, maiz, aguacate, cebollin
y repollo morado, sobre una cama de arroz de
sushi. Aderezado con salsa de cilantro y limén
y un toque de mayonesa de jengibre.

Poke cle Polio al Curry

(D
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Exquisita combinacion de pollo a la plancha
bafiado en una deliciosa mezcla de curry amarillo,
leche de coco y teriyaki, acompanados de frescas
verduras, manzana verde y arroz con un toque de
mayonesa de cilantro.
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CADA SOPA TIENE UNA c e
HISTORTA QUE CONTAR. s sagl‘adaSAs

Tom Kha Gai

Sopa de pollo tailandesa con fideos de arroz,
leche de coco y nam-pla, jengibre, hongos,
vegetales mixtos, hierba de limon, cilantro

y un toque de picante.

Trozos de pollo, vegetales mixtos, fideos
de arroz y frijoles blancos. Exotico consomé
asiatico bafiado con aceite de ajonjoli.

Tradicional sopa japonesa de pasta miso con
bok choy, hongos, fideos de arroz y tofu.
Coronado con cebollin.

Sopa cle 2Zanahoria

Sopa de zanahoria, jengibre, cilantro fresco, ' _ LA‘H‘OM KHA GAI‘E'-_’
nam-pla y leche de coco. D ADTCTONAL-QLE



Y\
Inolviclables
(|

- | .'I'Il
| 4

e

EL PAD THAI Y EL PAD KEE MAO SON DOS PLATOS EMBLEMATICOS DE LA COMIDA CALLEJERA TAILANDESA.

Preparados al momento con ingredientes
son perfectos para quienes buscan

PacdThai o l1:

DLES
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frescos, estos deliciosos fideos salteados
una experiencia auténtica y sabrosa.

PacKeeMao 5L

UN CLASICO PLATO TAILANDES PREPARADO
AL WOK, A BASE DE FIDEOS DE ARROZ Y VEGETALES.

— La salsa de los Pad Thais contiene mani, —
Pad Thai de Mariscos

Fideos de arroz, calamar, camaron y pescado
salteados con vegetales al wok, salsa de soya
y especias, terminados con espiral de
tortilla de huevo, mani tostadado y cebollin.

Pad Thai de Vegetales
Pad Thai de Pollo
Pad Thai de Filete de Res

Bangkok Pork Wok (3

jUNA MEZCLA IRRESISTIBLE DE SABORES!

Fideos de arroz thai, vegetales salteados, albahaca
tostada, salsa de ostras y un toque de picante.

Pad Kee Mao de Pollo
Pad Kee Mao de Filete de Res
Pad Kee Mao de Mariscos

iWOK THAI CON CERDO A FUEGO LENTO!
DELICIOSA PASTA DE FIDEOS DE ARROZ
THAT CON CERDO.

Fideos de arroz thai con carne de cerdo
hecha en coccion lenta, vegetales salteados
al wok y una deliciosa salsa oriental.
Coronado con un huevo poché.

oiTEy

a4 Noodles Opcion Gluten Friendly
;’al.\ disponibles con costo adicional (+Q10)
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EL NASI GORENG )
ES UN PLATO DE ARROZ TIPICO

DEL SUDESTE ASIATICO.

Es uno de los platos nacionales de Indonesia.
También se consume mucho en Malasia.

Fabulosa combinacion de arroz aromatico con
vegetales frescos elaborados al wok, salsa de
soya, nam-pla, aceite de ajonjoli, sake, leche de
coco, espiral de tortilla de huevo y cebollin.

Nasi Goreng de Pollo
Nasi Goreng de Vegetales
Nasi Goreng de Mariscos
Nasi Goreng Mixto

Res, pollo y camaron.

Yakimeshi Mixto ¢

Arroz frito japonés con vegetales, pollo,
carne y camaron, soya, aceite de ajonjoli,
espiral de tortilla de huevo y cebollin.

Canton King Pork
ARROZ CANTONES CON CERDO

Carne de cerdo stper tierna y sabrosa, vegetales
mixtos salteados al wok con salsa cantonesa.
Coronado con un huevo poché.

(A Arroces Opcion Gluten Friendly
Saary disponibles con costo adicional (+Q10)




~ZTIR-FRIES

EL STIR-FRY ES UN CLASICO DEL SUDESTE ASTATICO Y UNA ESTRELLA DEL STREET FOOD,
DONDE SE EQUILIBRAN SABORES INTENSOS COMO EL DULCE, SALADO, ACIDO Y PICANTE.

Salteado de carnes y variedad de vegetales
preparados al wok a altas temperaturas para
sellar y concentrar sus sabores.
Acompaiiado de arroz blanco aromatico

Stir-Fry de Pollo
Comn semillas de maranom.

Stir-Fry de Res

Stir-Fry de Camaron

Stir-Frv Thai

Filete de res o pollo molido salteado al wok
con chile dulce, ajo, salsa de ostras, soya,
aceite de ajonjoli y albahaca.

Servido sobre arroz aromatico

y coronado con un huevo frito.

Stir-Fry Thai de Pollo
Stir-Fry Thai de Res

-------------------------------------------------

Stir-Fries Opcion Gluten Friendly
disponibles con costo adicional (+Q10)




TERFAKIS *

TERIYAKI ES UNA TECNICA DE COCCION TRADICIONAL JAPONESA DONDE 'TERI' SIGNIFICA BRILLO
(POR LA SALSA) Y 'YAKT', ASADO. SE USA EN CARNES, AVES Y PESCADO.

Jugoso filete de: pollo, res o salmén, glaseados en
salsa teriyaki, acompafiado de arroz aromatico y
vegetales. El equilibrio perfecto entre dulce y salado 3
Elige con cual de nuestras 3 proteinas
te gustaria maés.

Teriyaki de Filete de Pollo
Teriyaki de Lomito
Teriyaki de Filete de Salmén

SR
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Donburi Polio
al Currv Nacion

Filete de pollo al curry, marinado con
leche de coco, teriyaki, ajo y vegetales,
salteados al wok.

Servido sobre arroz blanco aromatico.

ooooooooooooooooooooooooooooooo
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’# Tereyakis y Donburis Opcion Gluten Friendly
§ disponibles con costo adicional (+Q10)

o
Donburi Pollo
al Cur l‘yﬂ




NUESTROS ROLLOS NUEVOS ESTAN ENVUELTOS
EN HOJA DE SOYA MAMENORTI.

Mamenori - salmén fresco - atiin fresco - salmén ahumado - mezcla dinamita (cangrejo desmechado y mayonesa) - aguacate
queso crema - platano maduro - cebollin - salsa de curry - aceite de trufa - crujiente de papitas
salsa de anguila y cilantro - crispy de quinoa
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Mamenori - salmén fresco - platano maduro - aguacate Mamenori - camaron y pescado empanizado- aguacate - queso crema

queso crema - crujiente de zanahoria cebollin - topping de kani osaki - masago rojo - crispy quinoa

topping de salmon fresco y aguacate - kani osaki masago crocante de arroz - salsa de naranjay miel
mayonesa de jengibre picante - masago rojo - crispy quinoa salsa unagi nacion - alioli

masago crocante de arroz - salsa unagi nacion




EL MAMENORI TIENE UN SABOR NEUTRAL QUE PERMITE
QUE LOS INGREDIENTES FRESCOS SE DESTAQUEN.
SE UTILIZA COMO SUSTITUTO DEL ALGA NORI. Rollos Opcién Gluten Friendly

disponibles con costo adicional (+Q10)
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Mamenori - filete de res a la plancha - aguacate - queso crema Mamenori - pollo a la plancha - aguacate - queso crema
platano maduro - cebollin - crujiente de papitas pimenton - cebolla roja marinada - crujiente de papitas
salsa de aji amarillo - alioli - cilantro salsa de anguila - alioli - salsa de cilantro - cebollin

Mamenori - camarones al vapor - aguacate - cebollin
salsa acevichada - topping de salmon fresco
crujiente de papitas - crispy quinoa
masago crocante de arroz - salsa de aji amarillo

Mamenori - salmon fresco - atun - aguacate - queso crema - cebollin
platano maduro - topping de camaron crocante con aceite de trufa
sriracha - masago rojo - crispy quinoa
masago crocante de arroz - salsa unagi nacion - alioli




Pescado empanizado - camaron empanizado - aguacate - cebollin - masago
queso crema - salsa dulce nacion - mayonesa nacion con jengibre

Camarén empanizado - pescado empanizado - mezcla

dinamita (cangrejo desmechado y mayonesa) - queso crema

cebollin - topping de aguacate - crujiente de zanahoria
furikake - salsa dulce nacion - salsa de naranja y miel

Salmon empanizado- aguacate - platano - queso crema - salsa chipotle
topping de crujiente de zanahoria - salsa dulce nacion

=
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Camarén empanizado con coco - aguacate -esparrago - queso crema Salmcin fresco - atlin fresco - aguacate - cebol}m - pimentdn rojo.
crujiente de zanahoria - salsa dulce nacion - salsa chipotle salsa chipotle - topping de crujiente de zanahoria - salsa dulce nacion




Rollos Opcién Gluten Friendly
- disponibles con
L costo adicional (+Q10)

Puedes solicitar tu rollo

envuelto en Mamenori
(hoja de soya)
con costo adicional
(+Q20)

Salmon fresco - aguacate - cebollin - queso crema - topping de salmon fresco
mezcla dinamita (cangrejo desmechado y mayonesa) - salsa de naranja y miel

Attin fresco - mezcla dinamita (cangrejo desmechado y mayonesa)
aguacate - queso crema - chispas de tempura - topping de
aguacate - cubitos de atun fresco - crujiente de zanahoria
cebollin - salsa chipotle - salsa dulce nacion
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Camarén empanizado - aguacate - queso crema - topping de mezcla dinamita  Pescado empanizado-bastones de cangrejo - aguacate - queso crema

(cangrejo desmechado y mayonesa) - salsa dulce nacion cebollin - topping de platano frito maduro - crocante de salmon
cebollin - salsa dulce nacion - mayonesa nacion con jengibre




VERSION RENOVADA! — FLAMBEADO —
Pescado empanizado - camarén empanizado - cebollin - queso crema Camaron empanizado - aguacate - pepino - esparrago
topping de aguacate - mezcla nacion (cangrejo wakame - trocitos de masago - topping de aguacate y anguila
salmon fresco -masago - salsa de naranja y miel) - salsa dulce nacion mayonesa de jengibre - salsa de anguila

1 TOE
Mi M]RI-

20 ﬂt.nmlliljo

( Salmon fresco - camarones a)l vapor - mezcla dinamita Atiin - salmén fresco - queso crema

Mamenori - salmon fresco - aguacate - queso crema cangrejo desmechado y mayonesa) - aguacate - hojuelas de maiz t B -

: . opping de aguacate - crujiente de salmén

topping de salmon fresco - ensalada de algas - masago crocante - topping de salmon fresco -salsa dulce nacion pp %0111% T Caled de l]iglra ta v miel
mayonesa de aji amarillo - cebollin njay
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Pescado empanizado - camar6n empamrzado - aguacate cebollin
mayonesa de wasabi - topping de atin fresco - alfalfa - salsa chipotle ~ QUESO Crema mayonesa nacion con jengibre - salsa dulce nacion

Mamenori - atin fresco - aguacate - cebollin - furikake




oIIos Opcién
disponibles con

A costo adicional (+Q10)

Puedes solicitar tu rollo

.. envuelto en Mamenori
Ry S (hoja de soya)
’ e ] g
RG-S con costo adicional

(+Q20)

25. Goclzilla

Atun - salmén - mezcla dinamita (cangrejo desmechado y mayonesa) Camarén empanizado - aguacate - crujiente zanahoria
aguacate - queso crema - cebollin - topping de platano frito queso crema - salsa chipotle - mayonesa jengibre
crujiente de zanahoria - salsa chipotle - salsa dulce nacion

! AT,
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de Camaron

27 Spicy Tuna
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Camarén empanizado - aguacate - queso crema

Atun - cebollin - topping de aguacate - salsa chipotle topping de cangrejo - mayonesa de sriracha

Pescado empanizado - mezcla dinamita (cangrejo desmechado y mayonesa) Aguacate - cebollin - crujientes [ideos de arroz - espirragos
aguacate -queso crema- topping de salmon fresco - crujiente de tempurizado - pepino - crujiente de zanahoria
zanahoria - furikake- salsa dulce nacion - salsa de naranja y miel topping de ajonjoli - salsa chipotle
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Deliciosos

SAC

LA ESENCIA PURA DEL MAR

EN SU MAXTMA EXPRESION.

CORTE PRECISO, FRESCURA TOTAL,
SABOR SIN DISTRACCIONES.

‘sashimi_
combinacién

— Sashimi

Sashimi Combinacion
Atun, salmon fresco, cangrejo y camaron.

Sashimi de Salmoén Fresco

Sashimi de Atun Fresco

1 PIEZA

Nigiris

Nigiri de Salmoén fresco
Sobre mayonesa japonesa.

Nigiri de Atun
En mayonesa de aji amarillo.

Nigiri de Camarén
En salsa teriyaki.

Nigiri de Anguila >> FLAMBEADO!
En salsa teriyaki.

-
md

ARROZ EN SU PUNTO,
PESCADO PERFECTO,
EQUILIBRIO ABSOLUTO.
UN CLASICO.

Exquisi




ROLLCC KETO

-

NUESTROS ROLLOS KETO ESTAN ENVUELTOS EN HOJA DE SOYA MAMENORI.

“Mao Tse Atiin
KETO

Mamenori - atiin fresco - aguacate - cebollin -furikake Mamenori - attiin - salmon fresco - queso crema
envuelto en atin fresco - altalfa - salsa chipotle - mayonesa cubierto de aguacate - crujiente de salmon - cebollin

. A .
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Roll Roys
KETO

Mamenori - salmon fresco - camarones al vapor
mezcla dinamita (cangrejo desmechado y mayonesa
aguacate - envuelto en salmon fresco
mayonesa de aji amarillo - cebollin

Mamenori - salmén fresco - aguacate - cebollin
queso crema - envuelto en salmon Tresco - mezcla dinamita
cangrejo desmechado y mayonesa) - furikake

. B

_ [ '
Atémiko
Nagasaki KET(

Mamenori - salmén fresco - aguacate - queso crema Mamenori - salmon fresco - aguacate - queso crema - ajonjoli
ensalada de algas - masago



Ensalacla de Algas Wakame

Pepino en julianas, algas, salsa de la casa,
aceite de ajonjoli y semillas de sésamo.

Temaki cle Saimén

) >>2 CONOS

2 deliciosos conos temaki de salmon, pepino,
aguacate y queso crema; envueltos en hoja de soya
mamenori.

Sashimi Combinacion
Atun, salmén fresco, y camaron.

Sashimi Salmon Fresco
Sashimi Atun Fresco

Satavs

Satay de Camaron
Con salsa camboyana. (2 unidades)

Satay de Pollo

Con salsa camboyana. (2 unidades)



I
La Nacion i

== LOS NINOS

L
= . satays Mixtas
Mixtas )

Brocheta de Pollo y Filete de Res a la plancha.

Acompanadas con mayonesa nacion con jengibre.
+

Papas Fritas
+

Una Brocheta de Queso

Pechuga de Pollo en harina de arroz y cubierta
con ajonjoli. Servida con mayonesa nacion

con jengibre.

+

Papas Fritas
.+,

Una Brocheta de Queso
El Pecjueiio Samurai Roll

Camaronempanizado, mezcla dinamita

(cangrejo desmechado y mayonesa), queso crema
y aguacate con topping de platano maduro,
salsa dulce nacion y ajonjoli.

. R e e e e A T I | &
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‘Jugo defresa
Jugo Nacion

Naranja, pifia, albahaca & miel

cle Hierbabuena

Limonada
con miel

J cle Piida,
"?'ﬁg“ & Coco

Zgﬁ?né'ﬁg'?g;gcuva

A NATURALEZA
COMO PARTE"

DE LA PERFEC CION;

NUESTRA DE ELLO
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SE NOTA QUE | rectats
TE LO MERECES :) Irresistibles

Masa de arroz rellena con helado. (2 unidades)

Banano Tempura

Servido con helado de vainilla.
Browhnie cle Chocolate

No es un brownie cualquiera. Es ‘EL’ brownie.
Servido con helado de vainilla.

Wonton cie Dulce cle Leche

Wonton de queso y dulce de leche. SOEh%lkEQTUé;%gEiOYPg ngR.TO
Servido con helado de vainilla
y salsa de frutos rojos. (4 unidades) ADVERTENCIA:

IMPOSIBLE COMER SOLO UNO.




WWonton

dsf tllﬁseo e ' Americano
cle Igche '

Cappuccinoe AV <. sl Cappuccino

BEE:DA

AGUA EMBOTELLADA GASEOSAS Cealzt; Shrife
5@@@% P

SANTA DELFINA TE FRIO
MINERAL TE HATSU



Sake, triple sec, maracuya,
romero, jengibre

Sake, triple sec, vino tinto,
maracuya

Tequila & cranberry

CGuava Glow

Tequila, triple sec, guayaba, limoén, miel, sal,

M
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Miclnight Mango

Ron, triple sec, mango, limén, miel, sal, tajin

Margaritas

Limon, fresa,maracuya & coco

&
sangria
Tinta, Mango
Copa
Media Jarra
g Jarra

¥ Botran Libre
Aperol spritz

' . Aperol Trago
Sakerina

§ Sake, limon & azicar

Sakerina Cranberrv

Sake, cranberry, limon & aztcar

Coctel Nacion
con Voclka Frozen

Naranja, albahaca & vodka frozen

Sake, limon, azucar , ginger,
shiso & hierbabuena

Mojitos
Limon,
Maracuya

Gin Tonic

Pepino, limén o naranja

Amapolia

Mocktail sin alcohol

Piiha Colacla

H
g2




VINA ARAZU BLANCO VINA ARAZU TINTO

SHOT
BOMB SAPORO
BOMB GALLO

' 1
'_" MOMOKAWA DIAMOND 750ml

. |
-_" MOMOKAWA ORGANIC  750ml

.. .==:| HAKUTSURU EXCELLENT 750ml

Nacionales

GALLO

— o

nfaltables E
DORADA O
DORADA
ULTRA
CERVEZA

MONTECARLO %

PREMIUM

LIGERA

Asiaticas

SAPPORO

PREMIUM BEER

300ml

300ml

Importadas

HEINEKEN
Heineken

STELLA
ARTOIS

CORONA



M DAN CHU CONG HOA

VIETNA

Bé
Citrico japonés similar a la naranja amarga.
Su jugo se usa en salsas como €l ponzu.
También significa "por generaciones" en
japonés. Esto se debe a que la fruta puede
permanecer en el arbol durante varios anos
sin caer, lo que simboliza continuidad
y prosperidad en la cultura japonesa.

&
El Donburi es un plato tipico de japon.
Consiste en un cuenco que contiene pescado,
carne, vegetales y otros ingredientes
cocinados juntos y servidos sobre arroz.

AYUDMT
Es un condimento a base de algas, pescados,
huevos o vegetales secos y deshidratados,
en finas y pequenas hebras.
Se usa para condimentar todo tipo de sopas
y platos tipicos japoneses. Es muy sabroso
y nutritivo.

BF

Empanaditas rellenas de carne y verduras.
Muy popular en Asia.

Es la comida mas servida durante el ario nuevo
chino; simboliza buena fortuna.

Salsa espesa y dulce de origen chino,
hecha a base de soja, vinagre y especias.

FHF &
Es una palabra japonesa que significa "salud"
o "brindis". Se usa cuando se levanta una copa
para celebrar o brindar con otros.
Significa "vaciar el vaso" y se dice antes de
tomar un trago juntos.

J=

Término japonés para referirse al cangrejo.

TR
Es una esterilla de bambii que se utiliza
en la cocina japonesa para enrollar sushi.
La esterilla facilita dar forma al rollo de sushi,
permitiendo que quede compacto y uniforme.

20
Hoja de soya, también conocida como
mame-nori-san, son envoltorios finos que se

utilizan como sustituto del nori en el sushi.

Un mandarin era un funcionario o burdcrata
de la China Imperial.El término mandarin

también es utilizado para hacer referencia al
chino mandarin; el dialecto del idioma chino
hablado en la zona norte de China

* -
Fue el maximo dirigente del Partido
Comunista de China y de |a Republica
Popular China.

NACIONPEDIA

== 400
Es un caviar de Islandia, pero de uso
cotidiano en la gastronomia de Japon.
Masago es |a hueva del pez "capelin’,
utilizada popularmente para los platos
de sushi y sashimi por el color brillante
y el suave sabor de los huevos diminutos.

TREH b

Es un condimento esencial en la comida
japonesa, con un sabor levemente dulce.
Es una clase de vino de arroz similar al sake.

bRIE -
Es una pasta aromatizante fermentada, hecha
con semillas de soja y/o cereales y sal marina.
Durante siglos fue considerado un alimento
curativo en China y Japan.

Bt %
Es un pastel de arroz japonés, hecho de
mochigome, un pequeno grano japonés de
arroz glutinoso. El arroz se machaca hasta
convertirlo en una pastay se moldea con la
forma deseada.

vnan
Salsa de pescado fermentado tipicade la
cocina tailandesa. Se utiliza para dar sabor
a una variedad de platos, como sopas y salsas,
aportando un sabor salado y umami.
Es un ingrediente clave en la gastronomia
del sudeste asiatico.

Es un plato de arroz tipico de cocina

de Indonesia y cocina de Malasia.

Es una version del arroz frito, que es lo que
significa en los idiomas indonesio y malayo.

BE
Alga marina comestible, cominmente
utilizada en la cocina japonesa. Se usa para
envolver sushi, también como condimento
para sopas o arroz. Tiene un sabor salado
y umami.

HITEY &
Delicada pieza de arroz japonés moldeada
a mano en forma triangular, rellena con
ingredientes selectos. Un snack tradicional

Japoneés.

R @
Dulce o suave zumo de varios citricos como
daidai, el sudachi, el kabosu o el limoén.

i o
Palabra japonesa que significa bebida
alcohdlica preparada de una infusiéon

hecha a partir de arro

RIS
Es un plato japonés que consiste
principalmente en mariscos o pescados crudos,
cortados finamente, aunque no tanto como un
carpaccio.

Salsa picante procedente del sureste de Asia,
su nombre proviene de la ciudad ubicada en
Si Racha.

(s ]
(Que puede denominarse salteado agitado,
salteado removido o salteado en wok).
Es una expresion inglesa que se emplea
para denominar a cualquiera de las dos
técnicas de la cocina china.

Es una provincia del suroeste de la Republica
Popular China.

2AF

Forma de cocinar el pescado o lacarneen
Japon.

K5 @
Preparacion culinaria tipica de la cocina
japonesa que consiste en rebozar un alimento
con una fina masa de harina y después freirlo
en aceite.

By BEE

Es una composicion de dos palabras,
por un lado “teri", que hace referencia
al brillo que aporta la salsa, y "yaki" que se
refiere al asado como método de coccién.

B¥F

Es un condimento picante muy tipico de la
cocina japonesa que consiste en una mezcla
de especias (siete ingredientes).

BEEER @
En Japén, la palabra “meshi"
significa comida y arroz cocido,
y al juntar el prefijo “yaki” (freir
o cocinar) se obtiene la palabra
“yakimeshi"”.

Verduras o vegetales.

T @

Variedad de limon en Japodn.

i

Es una escuela del budismo que enfatiza la
meditacién vy la atencion plena como caminos
hacia la iluminacidn.
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since 2014

NAacClonNsSus

nacion.delivery

ni |

GUATEMALA
FORUM ZONA VIVA
3 AVENIDA 10-80 ZONA 10
MAJADAS ONCE

27 AV 6-40 ZONA 11 LOCAL 101

SPAZ10

15 AV EDIFICIO SPAZ10 ZONA 15

PASEO LA CASONA

KM 17.1 CARRETERA A EL SALVADOR FRAIJANES

www.hacionsushi.com

DE PANAMA
HACIA EL MUNDO

PANAMA
COLOMBIA
COSTA RICA
EL SALVADOR
ESPANA
ESTADOS UNIDOS
GUATEMALA
HONDURAS
PARAGUAY
PUERTO RICO
REP. DOMINICANA

MENU

@nacionsushiguatemala



